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Zum Start der Grillsaison: Vegetarische Bratwurstel von iglo Green Cuisine
Den osterreichischen Grill-Klassiker gibt es nun auch vegetarisch auf Basis von Erbsenprotein.

Wien, 7. Juni 2022 — Je nach Wetterlage reicht die heimische Grillsaison von Mai bis September.
Was auf keinem Griller fehlen darf? Das Bratwiirstel natiirlich. Dank iglo Green Cuisine gibt es fir alle,
die immer oder auch nur manchmal vegetarisch bevorzugen, eine wirzige Alternative aus dem
Tiefkuhlregal.

Der Grill-Klassiker auf Basis von Erbsenprotein

Die iglo Green Cuisine vegetarischen Bratwirstel erganzen die Green Cuisine-Produktfamilie um
einen Osterreichischen Girill-Klassiker. Die vegetarischen Bratwirstel schmecken wirzig, sind reich an
pflanzlichem Protein und punkten mit Nutri-Score ,A“. Hergestellt werden sie auf Basis von
Erbsenprotein.

Die Erbse - reich an EiweiR} bei geringem CO2-FuBabdruck

Die Erbse ist von Natur aus reich an Eiweil3, getrocknete Erbsen bestehen zu rund 20 Prozent daraus.
Was die Erbse zusatzlich auszeichnet: Sie ist in Europa heimisch und hat einen geringen CO.-
FuRabdruck. Das liegt unter anderem daran, dass fiir ihnren Anbau keine Waldflachen abgeholzt
werden. Im Vergleich bedeutet das: Fir die Herstellung von Green Cuisine-Produkten wird 5 Mal
weniger CO2 und 4 Mal weniger Wasser verbraucht als fiir die Herstellung von rotem Fleisch*.

iglo Green Cuisine vegetarische Bratwirstel erganzen das iglo Green Cuisine-Sortiment um eine
weitere Fleischalternative. Infos zum gesamten Sortiment gibt es hier.

Erhaltlich sind die iglo Green Cuisine vegetarischen Bratwirstel im dsterreichischen Lebensmittelhandel (UVP: 3,99
EUR). Jegliche empfohlenen Endverbraucherpreise sind unverbindliche Preisempfehlungen. Die Preisgestaltung
liegt im Verantwortungsbereich des Handels.

Quellen:

* Die Ergebnisse basieren auf einem Life Cycle Assessment (LCA) von Blonk Consultants, in der Nomad-Lebensmittel-
spezifische Daten fiir Green Cuisine-Produkte und generische Daten flr die Herstellung von Fleischalternativen verglichen
werden. Der Vergleich erfolgt pro Kilogramm verbrauchtem Produkt. Die Okobilanz ist nicht ISO 14040/14044-konform und der
Vergleich wurde nicht kritisch gepruft.

Uber iglo Osterreich

Die Iglo Austria GmbH mit Sitz in Wien ist bereits seit 1966 in Osterreich tatig und ist Teil der Nomad Foods
Group, die in derzeit 22 Landern TiefkUhlprodukte vertreibt. Die Marke iglo ist die zweitgroRte Lebensmittelmarke
Osterreichs* und Marktfiihrer im Bereich Tiefkiihlkost. Das Unternehmen wird von Markus Fahrnberger-
Schweizer als Geschéaftsfuhrer geleitet, beschaftigt rund 80 Mitarbeiter und sichert Giber Partner aus Anbau,
Produktion und Logistik rund 1000 weitere Arbeitsplatze in Osterreich. Das Sortiment von iglo umfasst rund 240
Produkte aus den Kategorien Fisch und Meeresfriichte, Gemiise, Krauter, Erdapfel, Gefliigelspezialitaten,
Fertiggerichte und Mehlspeisen. Die Produkte stammen aus den jeweils besten Regionen — das Gemdse etwa
seit Jahrzehnten aus dem Marchfeld, die iglo Schmankerl aus dem Ennstal. Getreu dem Motto ,Iss was



Gscheit's!” gelten héchste Qualitatsstandards und alle Produkte werden ohne zugesetzte Geschmacksverstarker
oder kiinstliche Farb- und Aromastoffe hergestellt. iglo setzt sich zudem fiir ressourcenschonende und
nachhaltige Produktionsweisen ein. So war iglo u.a. die erste Marke Osterreichs mit 100 Prozent MSC-
zertifizierten Meeresfischen.

Mehr dazu auf www.iglo.at und www.facebook.com/iglo.at.

*Quelle: A.C. Nielsen, Market Track, Lebensmittelnandel Total, Umsatz Osterreich, LH inkl. H/L, (Stand KW 32
2020).
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